
DESCRIZIONE SENSORIALE
Dal colore rubino brillante, il Brunello di 

Montalcino 2021 si esprime con un profilo 
aromatico preciso e raffinato. Al naso 

emergono note di frutta rossa fresca, ciliegia e 
ribes, accompagnate da delicati cenni floreali 

e sfumature speziate. Al palato è elegante e 
dinamico, con tannini ben definiti e una viva 

freschezza che accompagna una struttura 
armoniosa. Il finale è lungo e coerente, con 

ritorni minerali che ne sottolineano il carattere 
territoriale e la vocazione all’evoluzione.

UVE
 Sangiovese Grosso100%

PROVENIENZA
 Da 9 ha di vigneti dedicati alla produzione 

esclusivamente di produzione Brunello, allevati 
a cordone speronato con esposizione sud-est; 
su terreno misto ricco di scheletro e galestro.

VINIFICAZIONE e AFFINAMENTO
Metodo tradizionale con macerazione

sulle bucce per 25 giorni circa. Maturazione di 3 
anni in botti di rovere di Slavonia

 con capacità massima di 60 hl.
Affinamento in bottiglia minimo di 6 mesi.  

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Perfetto per accompagnare piatti

importanti di cacciagione, selvaggina da pelo, 
carni rosse alla griglia e formaggi stagionati. 

www.casisano.it

Brunello di Montalcino 2021
DENOMINA ZIONE DI  ORIGINE CONTROLL ATA E GAR ANTITA

Un vino che nasce dalla bellezza del paesaggio di Casisano, circondato da boschi secolari,  
a 480 metri di altitudine, sulle colline a sud-est di Montalcino.

ANNATA 2021
L’annata 2021 è stata caratterizzata da un 
andamento climatico equilibrato e regolare. 
Dopo una primavera temperata, l’estate ha 
registrato temperature nella media, senza eccessi, 
favorendo un ciclo di maturazione graduale. Le 
importanti escursioni termiche di fine stagione 
hanno contribuito a preservare freschezza e 
precisione aromatica. La vendemmia si è svolta 
in condizioni ideali, restituendo uve sane e 
perfettamente mature. Il vino che ne deriva 
esprime finezza, tensione ed equilibrio, in uno stile 
classico e autentico di Brunello. 

ALCOL
14% by vol.

ACIDITÀ TOTALE
6,2 g/L 

BOTTIGLIA
750 ml
1,5 Litri

ZUCCHERI
0,6 g/L 

ESTRATTO SECCO
29,9 g/L 

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C.


